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Diese Küchen- Checkliste soll Ihnen helfen bestimmte Wünsche und Anforderungen bei der Planung Ihrer neuen Küche zu berücksichtigen. Bitte gehen Sie Punkt für Punkt die Fragen durch und schreiben Sie im Anschluss Ihre Fragen auf, die wir gerne mit Ihnen besprechen werden. 


Das Wichtigste am Anfang : SIE und IHRE  Familie 

	Wie viele Personen leben in Ihrem Haushalt?
	Erwachsene 
	

	
	Kinder
	

	Wie oft kommen weitere Familienmitglieder, Freunde und Gäste auf Besuch? 


	Oft                     
	

	
	Selten               
	

	
	Nie                   
	

	Kochen Sie gerne und wie oft? 
	Sehr oft          
	

	
	manchmal
	

	
	Selten 
	

	[image: image2.wmf]Kochen Sie wie ein………
	Profi
	

	
	Hobbykoch
	

	
	Nicht aufwendig
	

	
	oft Fertiggerichte
	

	Sind Sie ……
	Rechtshänder
	

	
	Linkshänder
	

	Spezielle Anforderungen wie kleine Kinder, ältere oder behinderte Menschen……..
	

	Sonstiges: 
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Ihre Küche …………..

	Was finden Sie an Ihrer bestehenden Küche praktisch und möchten nicht darauf verzichten………
	

	Was würden Sie gerne anders haben in Ihrer neuen Küche………


	

	[image: image4.wmf]Ist die Küche zu den anderen Räumen gut angelegt oder gäbe es einen besseren Ort dafür  ……….
	[image: image5.wmf]Ist genügend Platz für die geplanten Tätigkeiten in Ihrer Küche, oder könnte man die Küche räumlich noch ausbauen……….

	Gibt es einen …..
	Keller
	

	
	Vorratsraum
	

	
	Sonstige Räume für Aufbewahrung
	

	Wo werden die Familienmahlzeiten eingenommen
	Küche
	

	
	Esszimmer
	

	
	Wohnzimmer
	

	Wünschen Sie einen Sitzplatz für Arbeiten bzw. Mahlzeiten in der Küche
	Ja
	
	Meine Arbeitshöhe zur Zeit 
	____cm      

	
	nein
	
	Meine gewünschte Arbeitshöhe 
	____cm

	Wo bewirten Sie Ihre Gäste

Durchschnittliche  Anzahl der Besucher _____
	Küche 
	

	
	Esszimmer
	

	
	Wohnzimmer
	

	Welche Energiearten stehen in der Küche zur Verfügung
	Elektrizität 
	

	
	Erdgas
	

	
	Festbrennstoffe
	

	Welcher Bodenbelag ist für die Küche vorgesehen
	

	Welche Art von Küchengestaltung gefällt Ihnen 
	Moderne Holzküche 
	

	
	Praktische, pflegeleichte  Küche
	

	
	Gemütliche Holzküche im Landhausstil
	

	
	Moderne extravagante Küche mit Lackfronten
	

	
	Grifflose Küche
	

	
	Zeitlose Küche 
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	Welche Front - Oberflächen bevorzugen 

Sie…………… 
	Matte Oberflächen
	

	
	Hochglanzoberflächen
	

	
	Oberflächen aus Glas
	

	
	Oberflächen mit Reliefstruktur
	

	
	Dekor (Holz oder Uni) Oberflächen
	

	Welches Arbeitsplattenmaterial würden Sie bevorzugen……….
	Dekor – Kunststoffplatten
	

	
	Steinplatte
	

	
	Glasplatte 
	

	
	Massivholzplatte
	

	
	Keramik Arbeitsplatte 
	

	
	Edelstahl
	

	
	Mineralwerkstoff
	

	
	Sonstiges: 
	

	Welche Nischengestaltung bevorzugen 

Sie ………..
	Fliesen
	

	
	Glaspaneele
	

	
	Paneele in Arbeitsplattenfarbe
	

	
	Anstrich
	

	
	Edelstahl
	

	
	Paneel in Frontfarbe 
	

	Welche Oberschränke wünschen Sie sich…… 

Mit Türdämpfer:     Ja    O                nein   O
	Klassische Oberschränke mit Türen
	

	
	Oberschränke mit Lift- oder Falttüren
	

	
	Glasoberschränke
	

	
	Oberschrankregale
	

	Welche Oberschrankhöhen wünschen Sie sich ……….
	Ca. 56cm
	

	
	Ca. 71 cm
	

	
	Ca. 91cm
	

	
	Keine Oberschränke 
	

	Welche Unterschränke wünschen Sie sich 

Mit Ladendämpfer:       Ja     O          nein   O
	Klassische Unterschränke  mit Türen 
	

	
	Auszugschränke
	

	
	Unterschrankregale
	

	Sonstiges


	


[image: image7.wmf]Welche Geräte bzw. Zubehör möchten Sie in der Küche integrieren……………….

	Herd /Backofen  
	
	Backofen oben eingebaut
	

	Kühlschrank
	
	Gefrierschrank extra
	

	Waschmaschine
	
	Trockner
	

	Zusatzherd
	
	Dunstabzug 
	

	Geschirrspüler 
	
	Mikrowelle
	

	Dampfgarer
	
	Spüle mit 1 Becken 
	

	Spüle mit 2 Becken
	
	Mit Abtropftasse 
	

	Mistkübel im Spülenschrank eingebaut
	
	Tellerwärmer
	

	Stereoanlage/Radio
	
	Kaffeemaschine 
	

	Fernsehgerät
	
	Allesschneider
	

	Küchenmaschine
	
	Toaster
	

	Entsafter
	
	Wasserkocher
	

	Rührgerät
	
	Eierkocher
	

	Zitronenpresse
	
	Getreidemühle
	

	Brotbackautomat
	
	
	


Notizen:
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· Kochen……..

	Glaskeramikkochfeld
	
	Induktionskochfeld
	

	Gaskochfeld
	
	Elektrokochfeld
	

	Kombi- Kochfeld (Gas, Fritteuse, Grill,Wok……)
	
	
	

	Einbauherd im Unterschrank
	
	Backofen im Hochschrank
	

	Mikrowelle in Ober- oder Hochschrank
	
	Dampfgarer im Hochschrank
	

	Kaffeeautomat im Hochschrank
	
	
	


· Kühlen………

	Integrierfähiger Kühlschrank 
	
	Kühl/Gefrierkombination
	

	Integrierfähiger Unterbaukühlschrank
	
	Freistehendes Kühl/Gefriergerät
	

	88 er Nischenhöhe
	
	122 er Nischenhöhe
	

	145 er Nischenhöhe
	
	178 er Nischenhöhe
	

	
	
	
	


· Abzüge……

	Flachlüfter
	
	Wandhaube
	

	Inselhaube
	
	Deckenlüfter
	

	90cm breit
	
	60 cm breit 
	

	Abluft
	
	Umluft
	

	Externer Motor z. B. Dachboden
	
	
	


· Waschen……

	45 cm Geschirrspüler
	
	60cm Geschirrspüler
	

	Geschirrspüler unter der Arbeitsplatte 
	
	Geschirrspüler erhöht 
	

	Geschirrspüler im Hochschrank 
	
	Geschirrspüler teilintegriert
	

	Geschirrspüler vollintegriert
	
	
	

	Spüle  1 Becken 
	
	Spüle mit 1 Becken + Restebecken
	

	Spüle 2 Becken
	
	Eckspüle
	

	Einzelbecken
	
	Spülvariante mit Abtropftasse 
	


[image: image9.wmf]Was wollen Sie denn noch alles  wissen………
Wie viel Stauraum ich benötige für………….

	
	Viel
	Mittel
	Wenig

	Essgeschirr
	
	
	

	Kaffee/Teegeschirr
	
	
	

	Gläser, Krüge
	
	
	

	Besteck, Küchenutensilien
	
	
	

	Schüsseln, Auflaufformen, Kunststoffbehälter
	
	
	

	Töpfe, Pfannen, Deckel
	
	
	

	Reinigungsmittel
	
	
	

	Abfalltrennung
	
	
	

	Besen, Waschmittel
	
	
	

	Sonstiges
	
	
	


Wünschen Sie sich besondere Küchenausstattungen ?

	Deckenhohe Schränke
	
	Eckschrank mit Karussell
	

	Hohe Vorratsauszugschränke
	
	Auszugschränke
	

	Innenauszüge
	
	Rolloschrank
	

	Brotschrank
	
	Besteckschubladen
	

	Relingsysteme mit Zubehör
	
	Hochschrank für Besen
	

	Unterschrank für Mülltrennung
	
	Sockelladen
	

	Gewürzschrank
	
	Regale für………………………………………..
	

	Küchenborde 
	
	
	


Sie brauchen auch noch Platz für …….

	Gewürzdosen
	
	Tüten (Backpulver etc. )
	

	Papierrollen
	
	Plastiktüten  und Taschen
	

	Topfdeckel
	
	Filtertüten 
	

	Gewürz- und Soßenflaschen
	
	Offene Lebensmittel (Mehl. Zucker, etc.)
	

	Folienrollen 
	
	Kunststoffbehälter und Deckel
	

	Putzmittel 
	
	
	


Zu guter Letzt……..   [image: image10.wmf]
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Das ist ebenso ein wichtiger Punkt wie alles andere auch. Wir, die Tischlerei  Lust, haben viele Küchenlieferanten bei uns gelistet und wir sind immer bemüht für Sie das Beste zu finden. 

Sei es bei dem Küchenmodell, wo es auch immer wieder interessante Angebote  gibt, oder bei Geräte und Spülen. Viele Lieferanten von uns stellen auch für unseren Kunden Schauräume mit Beratung zur Verfügung, um eine gute Entscheidung zu treffen. 

[image: image12.wmf]Wir freuen uns, wenn Sie mit uns einen Termin vereinbaren und wir mit Ihnen gemeinsam Ihre neue Küche planen dürfen. 

Wir hoffen, diese Checkliste hat Ihnen vorab geholfen und ersuchen Sie diese bei unseren Beratungsgespräch mit zu nehmen. 

Mit freundlichen Grüßen 
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